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ACTA N ° 

 

FECHA: 24 - 10-2024 
 
HORA: 4:30 pm - 6:30 pm  
  
LUGAR: Virtual 
 
TEMA: Reglamentación que debe cumplir el manipulador de alimentos e higienización del lugar 
de trabajo. 
 

ASISTENTES: Colectivos de trabajo de los jardines infantiles  

ORDEN DEL DÍA: 1. Bienvenida y aplicación del pretest 

                               2. Presentación en powerpoint, sobre la reglamentación que debe cumplir el  
manipulador de alimentos 

 

                              3. Aclaración de inquietudes sobre el tema y Aplicación del postest, 
 
Objetivo General: Reforzar conocimientos y prácticas al talento humano del comedor  
“Concordia” con el fin  de garantizar las buenas prácticas higiénicas en la  manufactura  de 
alimentos, aportando a la calidad e inocuidad de los mismos y de las  preparaciones elaboradas 
en el servicio de alimentos. 
 
Objetivo específico: Identificar los conocimientos y reforzar las prácticas higiénicas y la 

normatividad que deben cumplir el talento humano y en especial  las operarias del servicio de 

alimentos. 

                            

DESARROLLO:     

1. Se realiza Bienvenida y se envía  pre test para  su diligenciamiento. 

2. Se socializa presentación en powerpoint, reglamentación que debe cumplir el 

manipulador de alimentos en BPM. iniciando con la resolución 2674 del 2013 la cúal 

refiere que se deben tener los documentos: certificado médico, capacitación en BPM, 
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cumplir con la higiene personal (que incluye baño diario, cepillado de dientes, lavado de 

manos, corte de uñas), utilización del uniforme completo incluido el gorro y el tapabocas 

bien puesto, utilizar el calzado adecuado y recordar que el personal que este enfermo 

debe ser reemplazado mientras cumple la incapacidad. 

3. Se realizan aclaraciones frente al tema después de realizar la presentación de power 

point, se entrega postest y se envía postest  para su diligenciamiento. 

 

Justificación: Para garantizar la inocuidad de todas las preparaciones producidas en los 

servicios de alimentos de los jardines infantiles  y con el fin de dar cumplimiento a  la 

reglamentación por parte de las operarias, dicha normatividad debe ser socializadas con el 

talento humano 

 Metodología: Taller virtual. 

 Recursos: computador, presentación en power point, pre y pos test. 

Retroalimentación: Se observan los conocimientos y  prácticas aplicadas en el servicio de 

alimentos, después de aplicar el postest, se realizan refuerzos de las prácticas inadecuadas. 

Sustento teórico: Resolución 2674 de 2013, Resolución 000680 de 2020, 

Presentación en power point: 
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Higienización del área de trabajo: 

    

 

CONVOCATORIA.  

En constancia de lo anterior firman:  
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Nombres y 

Apellidos 

 

Cargo o Tipo de 

vinculación 

 

Dependencia 

 

Firma 

Olga Cecilia Castillo 

Mantilla 

                        
Nutricionista – 
Dietista  

 

 

 

 
  

  
  

                       
Olga Cecilia 

Castillo Mantilla 

                       
Nutricionista – 
Dietista 

 

  

       

                        

                        

 


